Personlich. Ganzheitlich. Umfassend.

K“pest‘onz aus einer Hand.
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René Mettler, Inhaber Mettler Gastrotechnik AG

»Mit einem umfassenden Handelsprogramm an Marken-Grosskiichengeraten und zuverlassigen Service-
und Reparaturleistungen konnten wir uns seit der Unternehmensgrindung kontinuierlich weiter entwickeln
und uns in der Gastronomie einen hervorragenden Namen erarbeiten.

it mehr als 10 Mitarbeitern pré-  Reparaturwerkstatte mit einem umfang-
sentiert sich Mettler heute als  reichen Ersatzteillager gibt uns die Mog-
wachstumorientiertes Unter-  lichkeit unsere Kunden noch schneller
nehmen mit dem Focus auf langfristige,  zu bedienen.
vertrauensvolle Beziehungen.

Das im Jahr 2012 ertffnete Geschafts- ;
haus mit freundlichen Blrordumen und AR Y
einer Schauklche flr Kochseminare 0 /

und andere Anlésse bietet ein anspre- _J e
chendes Ambiente flr unsere Mitarbeiter

und Gaste. Eine modernst ausgestatte ~ René Mettler

- Grosskichenkompetenz aus einer Hand.
und Qualitat als Standard.

Das neue Geschéftshaus der Mettler AG an der Sihleggstrasse in Wollerau mit grosszigigen
Réumen fdr Verkauf und Innendienst. Die neue Schaukliche bietet den idealen Rahmen fir - -~
Kochseminare, Weiterbildung und andere Veranstaltungen.

_.




Umfassende Beratung, individuelle Planung flir massgeschneiderte Grosskichenlésungen.
Kompetent und komplett aus einer Hand.

ettler Gastrotechnik AG steht
M fir Grossklichenkompetenz
aus einer Hand. Von der Be-
ratung und Planung bis zur Montage/
Inbetriebnahme und Servicierung. Das

heisst realistische Konzepte und zu-
kunftssichere Losungen.

Dafur stehen lhnen das erfahrene Pla-
nungsteam und die Kompetenz eines
flhrenden Grossklchenspezialisten zur
Verfigung. Fur die Ausstattung lhrer
Grosskiche wahlen Sie aus einem hoch-
wertigen Markensortiment an Geraten
und Mdbeln.

Mettler. lhr Partner, wenn es um
Ilhre massgeschneiderte und
technisch ausgereifte Grosskiichen-
I6sung geht.



Service /Reparatur
Perfekt betreut.

o in besonderer Mehrwert fur unsere Kunden bieten wir
it dem vielféltigen Angebot unserer CNS Techniker.
e \lONtagen und Anpassungen werden sorgfaltig, speditiv
und Seriés umgesetzt. Auf individuelle Winsche und Anliegen
kann dabei stets eingegangen werden.

Mettler. Vor Ort sein, bevor der Betrieb lhrer Anlage
ins Stocken gerat.

uverlassigkeit und Fachkompetenz in der Reparatur
Zund Servicierung von Grossklchengeraten war die

Ausgangsbasis fur den heutigen Unternehmenserfolg.
Fachkompetenter Service, schnelle Ersatzteilbeschaffung und
Reparatur durch ein perfekt ausgebildetes und motiviertes
Team — das schatzen unsere Kunden. Mettler als kompetenter
Partner, auf den man sich zu 100 Prozent verlassen kann.

Damit das so bleibt, legen wir Wert auf ein gut ausgebildetes
Team. Interne und externe Aus- und Weiterbildungs-Mass-
nahmen stellen sicher, dass unsere Mitarbeiter sich stets auf
dem neuesten Stand der Technik befinden, Produkte und
Produktneuheiten kennen und in der Lage sind, schnell und
eigenverantwortlich zu handeln.

Genauso wichtig ist uns ein gut sortiertes und umfangreiches
Ersatzteillager.




mussen Hygiene und Sauberkeit ~ WC oder Hotelzimmer: Mettler bietet
hochste Prioritat einnehmen.  das sprichwoértliche A — Z-Sortiment.
Dessen sind wir uns bewusst. Far jeden Anspruch und flr jeden Be-
darf.

3 esonders in der Gastrononomie  Ob fUr Kiche, Lebensmittellager, Bad/

Besuchen Sie unseren Webshop auf
www.mettler-gastrotechnik.ch

SERVICEHOTLINE
0848 00 88 33
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Mettler Gastrotechnik AG
Sihleggstrasse 15

CH-8832 Wollerau

Fon: 044 788 90 90

e-mail: info@mettler-gastrotechnik.ch

www.mettler-gastrotechnik.ch
Servicehotline: 0848 00 88 33
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