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GASTROTECHNIK AG

Unsere Marken



VarioCooking Center - braten, kochen,
frittieren. Alles in einem Geriit.

SelfCooking Center — denn der Unterschied liegt im Detail.



winterhalter

Sauberkeit und Hygiene

auf hochstem Niveau: ;

Gewerbliche Spiilmaschi- 3

nen fiir unterschied- — EE S

lichste Anwendungen. ‘ ly ;g
Qualitativ hochwertig, w1 - ' \ -
absolut zuverliissig und = - |

wirtschaftlich. |
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Brillante Spiilergebnisse und
effektiver Maschinenschutz:
Die passende Wasseraufbereitung. Alle Maschinen auch

In die Maschine integriert oder als externes Geriit. mit 0%-Leasing erhiiltlich.



HOSHIZAKI

a BRITA
Trinkwasserfilter Kiihlend
vom Experten. in jeder Form.
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Kristallklar.
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NOSER-INOX Revolutioniire Technologie
=

Weil Qualitdit zdhlt. fiir innovative Kochkunst.




SWISS

VACUUM FriSCho
Verpackt.

S)artscher

seit 1876

Vielfalt an
Kleingeriiten.

Swissmade*

\alentinez

SWISS MADE

Erstklassige
Schweizer Qualitiit.

BEdR Food perfectly WT=""=5, : -
Food perfectly presented presented. - R’eber
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Innovative Kiihl-
und Wirmegeriite.
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BLANCO

Genial bis ins — = —
kleinste Detail.

4444481111 1866569

Ihr Partner fiir Kiihimobel.



SHARP

Flexibles Kraftpaket
fiir Profikiichen.

Fiir den Profi.
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SALVIS

Das Schweizer
Warmhalteger:iit -
Qualitiit in

jeder Beziehung.

H SERVICETECHNIK
Dehvie N
Aufs Gramm genau

frisch geschnitten und
gewogen.
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Retro-Frittier Anlage
mit modernem Design
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Insektenvernichter zur Wandmontage Insektenvernichter zur

Deckenmontage im Raum

Insektenvernichter

Bei dem neuen Insektenvernichter werden die Insekten vom blauen Licht der UV-Réhren angezogen

® und bleiben dann auf der Klebefolie im Gerat kleben, die Folie kann ganz einfach bei Bedarf gewechselt
OZO N OS werden. Das Gerdt ist spritzwassergeschiitzt und eignet sich sehr gut fiir Restaurant-, Gross- und
Produktionskiichen, Metzgereien und Backereien. Einfache Wand- oder Deckenmontage moglich.
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GASTROTECHNIK AG

Sihleggstrasse 15

8832 Wollerau

Tel. 044 788 90 90

Fax 044 788 90 91

E-Mail: info@mettler-gastrotechnik.ch
www.mettler-gastrotechnik.ch



